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PRODUCTO / NOMBRE PONQUE CASERO
[ Cadigo SAP 200002075 / SAP 200002091
REQUISITOS Clasificacion Confiteria

‘ GENERALES eSErBEER dal Producto tipo ponqué, elaborado con batido de harina de trigo_-

F'roFc)iucto fermentado, con la superficie superior convexa o lis, decorado o no,

cubierto o no, horneado, enfriado, rebanado y envuelto.

‘ Ingredientes

Harina de trigo fortificado, huevo, azucar, sal, grasa vegetal comestible, |
agua, suero de leche, almidon de maiz, edulcorantes, emulsificantes,
leudante. conservantes, estabilizantes, sabores artificiales (vainilla,
crema. leche, entre otros). Los aditivos deben ser autorizados por la
legislacion nacional Vigente.

Requisitos .
Fisicoquimicos No.Aplica
El producto debe cumplir los siguientes parametros que se deben
reportar en el analisis de laboratorio: ) ‘
| REQUISITOS REQUISITO n c m M _] |
| ESPECIFICOS | Requisitos || Mohos 5 | 2 | 10%ufclg | 2x10%ufclg |
' Microbiologicos || Escherichia coli 5 9_ < 10 ufc/g |
Salmonella spp 5 0 | Ausencial25g | — |
Requisitos Microbiolagicos. 8,2 productos panaderia dulce, galletas y
bizcochos. Resolucion 1407 de 2022
Requisitos o |
Nutricionales No Aplic |
cara(?tgﬁ:ticas Los productos deben tener textura, sabor, olor y color de acuerdo a las
del producto caracteristicas propias de cada producto.
i Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 1407
. REQUISITOS NORMATIVOS de 2022. Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |
| 254 de 2023. - - ]
[ "Presentacion del | SAP 200002075 Ponqué Casero 230G - e
‘ | Producto SAP 200002091 Ponqué Casero sabor Vainilla *220 G
Empagque y/o | El producto debe ser empacado pelicula de primer uso de polipropileno
. EMPAQUE / Embalaje biorientado con impresion exterior flexografica. R
‘ EMBALAJE Y El rotulo debe ser impreso, no se admiten adhesivos. El rotulo debe
ROTULADO cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion Min. Proteccion
i Rotulado Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022
| y resolucion 254 de 2023.
| La informacion suministrada en el empaque debe también declarar la |
L existencia o no de alérgenos en su composicien.
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REQUERIMIENTOS DE LA de fabricacion. Al momento de la entrega no debe tener mas de 8 dias de .

' VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | El producto requiere una vida atil de 1 mes contados 3 partir de la fecha |
L ENTIDAD empacado.

' El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con |

‘ concepto tecnico sanitario favorable, expedido por el Ente Territorial de |
CONDICIONES DE TRANSPORTE | Salud. El vehiculo debe cumplir con todo lo requerido en el capitulo VII |

‘ de la Resolucion 2674 de 2013.

' Debe ser almacenado en un lugar, limpio, seco y ventilado.

* Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)
e Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad
competente (Con fecha de expedicion no superior a un afio y con
CERTIFICACIONES Proveedor / concepto Favorable o Favorable con requerimientos). |
Maquilador/ Comercializador |« Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe |
presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento expedida |
por la entidad competente, concepto Favorable o Favorable con
requerimientos, Con fecha de expedicion no superior a tres afios. |

FECHA ACTUALIZACION: NOVIEMBRE 2023

, CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 | Version Inicial |

Se ajusta informacion a formato PA- FO-75 Version 01, se retira codigo SIC y se adicionan codigos SA, se cambia |
clasificacion de acuerdo a Plataforma SAP, se adiciona referencia microbiologico teniende en cuanta parametros |
microbiologicos para productos galletas o bizcochos - INVIMA aplicables a Ponqué, se retira requisitos nutricionales. y se
modifica otras caracteristicas del producto, ya que las que se encontraban no correspondian a producto, se adiciona en |
2 requisitos normativos Resolucion 2674 de 2013, en presentacion del producto se ajusta: por descripcion de cada producto, |
tambien se ajusta vida util y transporte de acuerdo a lo requerido por la Entidad, en certificaciones solicitadas se modifica
| Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la entidad competente. (Con fecha de expedicion no superior a un |
afio y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos). Para el caso de los comercializadores se debe presentar |
} Concepto sanitario del sitio de almacenamiento. Cambios realizados por IMRC / Septiembre 2021
Se actualiza en requisitos microbiologicos se retiran los requisitos microbiolégicos para Galletas y Bizcochos - INVIMA
~  REQuUISITO m

total de microorganismos
¢ eroorgamsmos =10000

| NMP Coltormes totales q =7
| [NMP Colilormes tece <3
‘ <100
_«IT:-cuL-n T‘LL_EIj_- =100 o
Jateccion de S Ausencia
‘ séﬁaa;e_n iéé_requnsnlos Microbiologicos Resolucion 1407 de 2022 - 8,2 productos panaderia dulce, galletas y bizcochos
3 REQUISITO | n | ¢ m Mmoo
' ‘ Mohos | 5 2 | 10°ufclg | 2x10°ufclg |
| !Eschenchia coli L 5 0 < 10 ufc/g - |
i | Salmonella spp _' 5 0 lAusenciafZSg - |

=5 — e -
En requisitos normativos se incluyen Resolucién 1407 de 2022. Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021,
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
| | En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion Resolucion 810 de |
‘ 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023,
En item de certificaciones. se incluye registro sanitario y adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe
| presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento, con fecha de expedicion no superior a tres afios.




:_Cpni.r‘nua I__-':'gha Técnica de Producto ...

— =

PONQU i'EtE_ASERdrﬂ

CARGO NOMBRE FECHA |  FIRMA
N
. Profesional de Defensa Nut. Diet. Maria Catalina \
Elaboro Abastecimientos Clase | Rodriguez Gonzalez 1 d NOV 2023 (\@
Profesional de Defensa s . - N =
: ; Ing Alim. Gisella Paola Garcia Wi a9 | S
Subdireccion General De Averidaio 15 Nov 2023 .%@, 18 ,X,
B Operacion Logistica T 1
eviso Profesional de Defensa ;
_ | Oficina Asesora de Planeacion Ing.]l}r:g Flil;t?agrr:)esto 1 9 NUV 2023 %ﬂ-
Comite e Innovacion Institucional g ) /
Asesor [ ——
de Directora Abastecimientos Teniente Norma Silvana
Fichas Clase | Montanchez Montenegro 15 NOV 2023 S\\L\G}Gf‘w
Técnicas Z
; Sandra Patricia Bolafios (] Annb | 6
Secretario General (E) Rodriguez 5 NUV 202{%’?‘—“«
' ¢ . Coronel Carlos Augusto
Aprobo Director General Morales Hernandez 1 H) NOV 2023
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